
Сорт винограду: 

Мальбек, 100% 

Marcelo Pelleriti 

Червоне, сухе, 14,5%, 0,75 л 

  Argentina, Mendoza

Uco Valley, IG

Malbec “Reserva”, 2017

ВИНО 
☑️ Колір:  насичений червоний з фіолетовими

відтінками

☑️ Аромат: солодкий, наповнений нотами стиглої

ожини та сливи, нюансами підліску та дубу,

свіжими трав’яними відтінками

☑️ Смак: елегантний, соковитий, з відтінками

диму та ванілі, з оксамитовою текстурою,

м’якими танінами та солодким тривалим

післясмаком

Температура подачі: 14-16 град С 

Ідеально до:  сирів, тушкованих овочів, страв з

червоного м’яса та грибів, типовим

аргентинським Асадо

☑️ Виногра сорту Мальбек  вирощують на

суглинисто-мулистих ґрунтах алювіального

походження з гравієм та вапняними

відкладеннями;

☑️ Ручний збір винограду у невеликі пластикові

ящики, не більше 12 кг;

☑️ Ретельне двоступеневе сортування, в тому числ

і на вібраційних столах;

☑️ 5 днів холодна мацерація при температурі 

10-12 град С;

☑️ Ферментація при контрольованих

температурах, ручний піжаж;

☑️ Яблучно-молочне бродіння в барріках;

☑️ 12 місяців витримка в французьких барріках;

☑️ 6 місяців пляшкова витримка. 
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